PFIFFERLINGE

Genieflen Sie den Sommer mit frischen, aromatischen Pfifferlingen —
liebevoll zubereitet in abwechslungsreichen Gerichten.
Lassen Sie sich von unseren saisonalen Spezialititen verwdhnen.
Nur fir kurze Zeit — solange der Wald uns gibt, was wir lieben!

SALAT

PFIFFERLINGS-SALAT 12,90
Blattsalate | Kriuterdressing [ Tomate
Gurke | Mais | Sprossen | Brot
gebratene Pfifferlinge mit Speck und
Zwiebeln

- Auch Vegan bestellbar -

SUPPE

PFIFFERLINGSRAHM 6,90
SUPPE

Pfifferlinge | Sahne | Brot

WEIN
EMPFEHLUNG

0,2L // 5,00
0,75L // 16,00

2025 RIESLING
TROCKEN

Ingelheim am Rhein
Paul Abel

HAUPTSPEISEN

PFIFFERLINGE | RUHREI 74,90
BRATKARTOFFELN

Portion Pfi_fferlinge mit Speck und
Zwiebel | Bratkartoffeln | Riihrei |
Krautsalat | Gewﬁrzgurke

SCHNITZEL MIT 20,90
PFIFFERLING-RAHM

Frittiertes Schweineschnitzel | Pfifferling—
Rahm-Sauce | Pommes Frites | Beilagen

Salat

SCHWEINEFILET MIT 23,90
PFIFFERLING-RAHM

3 Medaillons vom Schweinefilet
Pfifferling-Rahm | Kaisergemiise mit
Hollandaise | Kroketten
ZANDERFILET MIT 24,90
PFIFFERLINGEN

gebratenes Zanderfilet | I’flﬂ'erlinge mit
Speck und Zwiebeln [ mit Parmesan
iiberbacken | Salzkarcoffeln | Beilagen
Salat

DESSERT

SUSS EINGELEGTE 6,90
PFIFFERLINGE

N ST
% Q é Haselnuss-Sauce | Griechischer Joghurt

“WALDGASTSTATTE-

Die angegcbenen Preise verstehen sich in

euro und beinhalten die gesetzliche MwSt.



